
Rosé de Saignée- Brut Nature- Grand Cru 
100 % Pinot noir 
100 % Verzy 
Vendange 2018 
Dosage 0g/l 
Macération de 46h en cuve 
 

 
Le Champagne arbore une robe chatoyante à l’aspect lumineux 
et fluide, de couleur rose foncé avec des reflets. Il est animé par 
des bulles fines et vives qui alimentent une collerette tenace. La 
sensation visuelle annonce un vin riche et frais. 
 
 

 

 
 
 
 


